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Rotwein: Unser Hauswein Merlot & Shiraz 8.40
Weisswein: Sauvignon Blanc (CH) 7.80

Hausgemachter Eistee 3dl 4.90 / 5dl 6.00
Geschätzte Gäste

Wir legen grossen Wert auf eine frische Zubereitung unserer Gerichte. Zudem liegt es uns am Herzen, Food Waste wenn immer möglich zu vermeiden.
Daher kann es vorkommen, dass ein Gericht ausverkauft sein kann.

Wir danken für euer Verständnis.

Herkunft: Rind (Schweiz) Kalb (Schweiz) – Schwein (Schweiz) – Geflügel (Schweiz) – Fisch / Krustentiere (Schweiz/Deutschland & Vietnam) – Brot (Schweiz)
„Lieber Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne“.

Dienstag
14.07.2026

Mittwoch
15.07.2026

Donnerstag
16.07.2026

Freitag
17.07.2026

SuppeoderHaussalat
SuppeoderHaussalat

SuppeoderHaussalat
SuppeoderHaussalat

Menu 1
23.50

Burrito | Tomatenreis Cevapcici im CiabattabrotTomaten | Zwiebeln | Gurken |Joghurt-Knoblauch Sauce
Poulet Schenkel | Mango-AvocadoSalsa | Kartoffel Wedges Räuber Spiess | Kräuterbutter |sommerliche Salatgarnitur

Vegi
21.50

Crêpes | Spinat | Brie |karamellisierte Baumnüsse Frittierter Burrata | Zucchetti Salat |Pinienkerne
Geschmorter Miso Kohlrabi |Sauerrahm-Honig Sauce | knusprigerQuinoa Riegel

Ofengemüse | Süsskartoffelpüree |Aioli | Brunnenkresse

Saisonale
Empfehlung

25.50
Porco Tonnato | Bratkartoffeln

Mittagsmenu von 14.07 – 17.07.2026
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