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Rotwein: Unser Hauswein Merlot & Shiraz 8.40 

Weisswein: Chiar di Luna Bianco di Merlot DOC 8.50 

 

Geschätzte Gäste 

Wir legen grossen Wert auf eine frische Zubereitung unserer Gerichte. Zudem liegt es uns am Herzen, Food Waste wenn immer möglich zu vermeiden. 

Daher kann es vorkommen, dass ein Gericht ausverkauft sein kann. 

Wir danken für euer Verständnis. 

 

Herkunft: Rind (Schweiz) Kalb (Schweiz) – Schwein (Schweiz) – Geflügel (Schweiz) – Fisch / Krustentiere (Schweiz/Deutschland & Vietnam) – Brot (Schweiz) 

„Lieber Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne“. 

 Dienstag 
10.03.2026 

Mittwoch 
11.03.2026 

Donnerstag 
12.03.2026 

 
Freitag 
13.03.2026 

 

 
Suppe 
oder 

Haussalat 

Suppe 
oder 

Haussalat 

Suppe 
oder 

Haussalat 

Suppe 
oder 

Haussalat 

 
Menu 1 
23.50 

Poulet Brust | 
Sesam-Sojasauce | 

Glasnudelsalat 

“Holzfäller Cordon-Bleu” | 
Cervelat | Speck | Alpkäse | 
Kartoffel Wedges | Gemüse 

Schweinsvoressen | 
Paprika-Rahmsauce | 

Polenta | Gemüse 

Lachsfilet | 
Wasabi-Kokosnusssauce | 

Pilaw-Reis | Gemüse 

Vegi 
21.50 

Waldpilzrisotto | 
 Frühlingslauch | Apfel |  

Parmesanflocken  

Maiskroketten | 
Ratatouille | 

Rucola  

Tortellini Spinat-Ricotta | 
Tomatensauce | 

Basilikum 

Kartoffelgnocchi | 
Zucchetti | Erbsen | 

Zwiebeln | Gorgonzola 

Saisonale 
Empfehlung 

33.50  

Crevetten-Spiess | Kräuter-Pesto | 
Gurken-Mangosalsa |Knoblauchbaguette 

Mittagsmenu von 10.03 – 13.03.2026 
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